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調理施設で使用する機器の販売をしています

レストランや病院などの調理場で使う製氷機や冷蔵庫を
販売しています。また、ケーキ店のショーケースや農業・
漁業分野など幅広い分野で食品の保存や衛生管理など、
飲食サービスの現場をトータルでサポートしています。

こんな仕事をしています。

厨房機器販売

ホシザキ南九 株式会社
Web版はこちら

厨房機器とはどんなものか簡単に説明します

厨房機器にはどんな種類があるか見てみよう！

機器を購入してくれた所への定期点検や修
理の仕事をしています。機器が故障すると
調理ができなくなってしまいます。
そのようなことがないよう、しっ
かりと点検し悪い箇所があると
きは修理します。点検や修理を
して「ありがとう」と言われたと
きにやりがいを感じます。

ホシザキ南九ではたらく人にインタビュー
食に関わる仕事がしたくて、この会社に入り
ました。機器の購入や入れ替えを考えている
人（お店）に、商品の特徴などをお話
しし、その人（お店）にいちばんい
い機器を提案する仕事をしていま
す。購入された人（お店）から「買っ
てよかった」と言ってもらえたと
き、とてもうれしいです。

こんな人に向いています♪ □元気に明るく仕事ができる人　□食が好きな人　□仕事で達成感を味わいたい人

厨房機器を取りあつかうおもなスタッフ

厨房機器は私たちのまわりのいろいろなところで活躍しています！

営業担当 猪俣美沙さん 技術担当 山﨑樹さん

製氷機製氷機

スチームコンベンションオーブンスチームコンベンションオーブン

業務用冷蔵庫業務用冷蔵庫

プレハブ冷凍庫プレハブ冷凍庫

食器洗浄機食器洗浄機

ドリンクサービス機器ドリンクサービス機器

厨房機器とは、レストランや病院などの料理を作る調理場で使う機器や、飲食店やスーパーマー
ケット、オフィスなどで、食品の保存や衛生管理に必要な機器のことです。例えば、一度にたく
さんの氷を作る製氷機や大きな冷蔵庫、約20人分の食器を１分半で洗う食器洗浄機などがあり
ます。

幼稚園・保育園・学校・レストラン
幼稚園、保育園、小・中学校の給食室や
給食センターや、大人数の調理をする
レストランなどで活用されています。

病院
患者さんの食事時間に合わせて、数種
類の料理を大人数調理する現場で活
用されています。

漁業分野
冷塩水処理は、魚肉の品温を下げ品質
劣化を抑制します。とれたての “イキ
のよざ” を長期間保ちます。

農業分野
野菜や果物の栄養素を残して一定の
温度で乾燥するときに使います。

ケーキ店・コンビニ
ケーキ店のショーケースや、スーパー
マーケット、コンビニでジュース、水
などを並べて冷やす冷蔵庫です。

スーパーマーケット
食品を長期間保存できる冷凍庫です。
食品をたっぷり収納できる大きさが
特徴です。

商品を説明し販売する人 機器を取り付ける人 調理をお手伝いする人修理や定期点検をする人
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