
新商品や新店舗
ぽ

の開発をおもに担
たん

当してい
ます。商品の開発はお客様がどのよう
な味を望

のぞ
んでいるかなど、さまざ

まなことを分析
せき

しながら進めま
す。ひとつの商品が実際

さい
にお店に

並
なら

ぶまでに最
さい

低
てい

１年はかかるんで
すよ。
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宮崎で生まれた辛
から

麺
めん

が食べられる飲食店をしています

桝元ホールディングスは、辛
から

麺
めん

が有名な辛
から

麺
めん

屋桝元を
中心に、さまざまな飲食店を運営

えい
しています。他にも、

新しく店舗
ぽ

を開店するための準
じゅん

備
び

も自分たちでした
り、新商品の開発をしたりしています。

こんな仕事をしています。

商品開発・
飲食業 桝元ホールディングスではたらく人にインタビュー

株
かぶ

式
しき

会
がい

社
しゃ

 桝
ます

元
もと

ホールディングス
Web版はこちら 調理とホールでの接

せっ
客のどちらも担

たん
当しています。

仕事をしている中で、お客様からいろいろな
意見をいただくことがあり、また来ても
らえるようにみんなで助け合っていま
す。お客様が再

さい
度来てくれたり、たく

さんの人から「おいしかった」という声
をいただけることがやりがいです。

接
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桝元は宮崎で生まれた「辛
か ら

麺
め ん

」を作っている会社です
辛
から

麺
めん

とはラーメンの一種
しゅ

で、もともと宮崎で生まれ
たご当地麺

めん
でした。桝元はそれに具材

ざい
などのアレン

ジを加
くわ

えた元祖
そ

辛
から

麺
めん

を開発し、辛
から

麺
めん

が食べられる飲
食店「辛

から
麺
めん

屋桝元」を開店しました。辛
から

麺
めん

屋桝元は
どんどん他の地域

いき
でも開店し、桝元は辛

から
麺
めん

という食
べ物を宮崎から九州、さらに全国へと広めました。

こんな人に向いています♪ □ものづくりが好
す

きな人　□料理が好
す

きな人　□人と話すのが好
す

きな人

土地探
さが
し

車の交通量
りょう
や人通りの

多さを参
さん
考に、お店を建

た

てるための土地を探
さが
し

ます。

調理
お客様をあまり長くお
待たせしないように、注
文が入るとすぐに調理
します。

店舗
ぽ
建
けん
設
せつ

お店の出入り口、厨
ちゅう
房
ぼう
な

どをどこにするのかを
決め、お店を建

た
てていき

ます。

配膳
ぜん

お客様に気持ちよく食
べてもらえるように、冷

さ

めないうちに辛
から
麺
めん
を届

とど

けます。

開店準
じゅん
備
び
～開店

開店する日を決め、食器
やテーブル、イスなど必

ひつ

要
よう
な物をそろえていき

ます。

片付
づ
け・掃

そう
除
じ

あとに来るお客様にも
おいしく食べてもらえ
るように、お店をきれい
に掃

そう
除
じ
します。

注文受け付
つ
け

お店に来たお客様が注文
したいものを、スタッフ
が聞いて受け付

つ
けます。

集計
１日の終わりにその日
にした会計を集計し、会
社のお金として管

かん
理し

ます。

❶❶ ❷❷ ❸❸ ❹❹ ❺❺ ❻❻ ❼❼ ❽❽

桝元のお店づくりには、次の人たちが関
か か

わっています
開発事業スタッフ

辛
から
麺
めん
って宮崎で

生まれたご当地麺
めん

なんだね

お店を建
た
てるための

土地を探
さが
して建

けん
設
せつ
し、

開店するための準
じゅん
備
び

を進めていきます。

店店舗舗
ぽぽ
運運営営

えいえい
スタッフスタッフ

店舗
ぽ
で調理された料理

を配膳
ぜん
し会計などをし

て、お客様と関
かか
わるこ

とが多い仕事です。

フード事業スタッフ

店舗
ぽ
で料理を提

てい
供
きょう
する

ための必
ひつ
要
よう
な食品を仕

入れたり、新商品を開
発したりしています。

桝元グループでは、辛
か ら

麺
め ん

以外にこんなお仕事もしています

水郷
ごう

延
のべ

岡
おか

アユやな
本家ささき
延
のべ

岡
おか

市は川魚のアユの習性
せい

を利
り

用して
つかまえる「アユやな漁

りょう
」が盛

さか
んな地域

いき

です。桝元グループの食事店「本家ささ
き」は、この川魚として人気の高いアユ
の料

りょう
理を作り、お客様に出すことで、延

のべ

岡
おか

市のみりょくを全国に広める活動も
しています。

お店が作られて、お客様に辛
か ら

麺
め ん

が出されるまでの人の動きを 見てみよう！

料理をもっとおいしくしたり
新商品を作ります
お客様や店舗

ぽ
スタッフからの声を

聞き、より良い商品に改
かい
良
りょう
したり、

新商品を開発して、さらにおいし
いものを届

とど
けます。

お店づくりには、お客
様の見えないところで
も、多くの人たちが関

かか

わっているんだね♪
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